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Сучасні тенденції та перспективи розвитку індустрії гостинності 

УДК 338.436 

Олена Сініціна  

канд. екон. наук,  

експертка в сфері food-ритейлу, 

 засновниця дегустаційного конкурсу Favorite Food & Drinks  

 

МОЖЛИВОСТІ ПРОФЕСІЙНИХ ДЕГУСТАЦІЙНИХ 

КОНКУРСІВ В УДОСКОНАЛЕННІ ХАРЧОВОЇ ПРОДУКЦІЇ, 

ПРОСУВАННІ ПОСТАЧАЛЬНИКІВ, ПІДВИЩЕННІ 

ЛОЯЛЬНОСТІ ПАРТНЕРІВ 

 

Favorite Food & Drinks  -дегустаційний конкурс, що допомагає 

об'єктивно та неупереджено виявляти високоякісні харчові продукти 

та просувати промислових та крафтових українських виробників на 

внутрішніх та зовнішніх ринках. Єдиний в Україні, професійний, 

дегустаційний конкурс, учасниками якого є як українські, так і 

міжнародні постачальники харчових продуктів, ритейлери. 

Професійний дегустаційний конкурс – це визначення, 

оцінювання, порівняння органолептичних характеристик харчової 

продукції з певною метою або комплексом цілей: 

- оцінювання тестових дегустаційних зразків, пошук їхніх 

ключових, визначальних характеристик; 

- визначення недоліків в характеристиках та можливих 

напрямків їх усунення, робота з рекламаціями; 

- визначення кращих серед представлених дегустаційних зразків 

(змагальний аспект); 

- визначення позиціонування того чого іншого харчового 

продукту в асортиментній лінійці, портфелі виробника або по 

відношенню з конкурентами. 

Цінності дегустаційних конкурсів. 

Дегустаторам:  

- прокачати дегустаційні навички;  

- зміцнити власний авторитет як експерта галузі;  

- заявити про компанію, як таку, що слідкує за появою новинок 

на ринку;  
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- першими обрати якісні та смачні продукти та напої для введення 

в асортимент. 

Технологам:  

- фахова оцінка органолептичних показників незалежними 

членами дегустаційної комісії; - визнання професійної спільноти. 

Маркетологам:  

- інфо-приводи для комунікацій з цільовою аудиторією;  

- демонстрація покупцям, партнерам переваг продукції;  

- реклама серед ритейлерів, рестораторів, ЗМІ, кінцевих 

споживачів;  

- розширення впізнаванності ТМ, бренду. 

Комерсантам:  

- підвищення цінності та збільшення додаткової вартості 

продуктів;  

- привертання уваги покупців до продуктів на полицях 

роздрібних мереж. 

Власникам та керівникам:  

- визнання роботи команди фахівців компанії;  

- зміцнення конкурентних позицій компанії на ринку. 

Відзнаки професійних дегустаційних конкурсів сприяють 

привертанню уваги ділової аудиторії на міжнародних та національних 

виставках, конференціях,  виділенню продукції на полицях 

супермаркетів – для споживачів. 

Професійні дегустаційні конкурси полегшують закупівельникам 

(байєрам) вибір, кому з виробників надати перевагу та які з продуктів 

ввести в асортимент,  або покупцям – продуктам, якого виробника 

надати перевагу та покласти до споживацького кошика у першу чергу. 

Незалежні, професійні дегустаційні конкурси сприяють: 

- підтвердженню стабільної якості харчової продукції; 

- зміцненню партнерських відносин; 

- пожвавленню конкурентного середовища локальних, 

міжнародних фудринків; 

- покращенню культури свідомого споживання харчових 

продуктів задля підвищення якості життя; 

- просуванню бренду країни на світових фудринках.  
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При проведенні запропонованого методу визначень рейтингового 

балу конкурсних продуктів, з’являється можливість знайти цю різницю 

і вирішити питання про рівень конкурентної здатності виробу. 

Отже, дегустаційний конкурс проводиться за оціночним 

принципом на відповідність органолептичним показникам, а не за 

змагальними критеріями. Адже існуюче різноманіття продуктів 

неможливо порівняти навіть у певних товарних категоріях. Кожен 

якісний продукт має шанс на високу нагороду. 

Ключові слова: дегустаційний конкурс, харчові продукти, оцінка 

якості. 
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