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[Iporpama BHUBYEHHS HaBYAJIbHOI AMCUMIUIIHM «Oprasizanis OapHOi cHpaBu»
CKJaJieHa BIATNOBIIHO JO OCBITHBO-TIPO(ECiiiHOT mporpaMu MiArOTOBKH OakaiaBpiB
cnenianbHOCTi 241 «I'0TenbHO-pecTOpaHHA CIIpaBay.

Mixaucuumiainapai 3B’si3kmM: «OpraHizaifisi pecTOPaHHOI'O0 TOCIOAAPCTBaY,
«TexHonoriss  MPONYKLIi  pPEeCTOPAHHOrO  rocmnojapcTBa»,  «ToBapO3HABCTBO»,
«YcTaTKyBaHHS 3aKJIaJliB TOTEIbHO-PECTOPAHHOTO TocnoaapcTBa», «KeidTepinr» Ta iH.

[Iporpama HaBYaJIbHOT JUCHUIUTIHU CKJIAAAE€THCS 3 TAKUX 3MICTOBHX MOAYJIIB:
3micToBuii MoJynb . OcobauBocTi oprauizauii i pyHkiionyBanus 6apis.

3micToBuit Monyib II. MaTepianbHO-TexHiYHe 3a0e3ne4yeHHs OapiB

3mictoBHUI Moayias III Opranizanisi 00c/iyroByBaHHs BiABixyBauiB y 0api Ta

NpaBuJia NIPUroTyBaHHs HanoiB. Comelibe

1. MeTa Ta 3aBJaHHA HABYAJIBHOI AUCIHHUILTIHA
1.1. Metor BHUKJIAJaHHS HaBYAJIbHOI qUCHHUILTIHE «Opranizallis 6apHOi cripaBu»

€ HaJIaHHSA CTYACHTaM KOMIUIEKCY CIeIlialbHUX 3HaHb MO0 OpraHizamii poboTH Ta
oOCIIyroByBaHHs  CIIO)KMBa4diB y 0Oapax, opraHizaiii poOOTH CcOMeIbe Ta
oOCITyroByBaHHS rocteli BUHaMH; (pOpMyBaHHS Y CTYICHTIB CUCTEMHOTO MHCICHHS M
KOMILIEKCY 3HaHb Yy Tally3i pECTOPaHHOTO OOCITyTOBYBaHHS.

1.2. 3rimHO 3 BUMOTaMHu OCBITHRO-TIPO(ECIHHOT TPOTpaMu CTYJICHTH TOBUHHI:
3HATH:

- Kacu(iKaIliio 1 XapaKTepUCTUKY PI3HUX THUIIIB OapiB;

- ymeOroBaHHs 0apiB, BUAM OApHUX CTIHOK;

- ACOPTUMEHT YCTaTKyBaHHS, IHBEHTAPIO, MMOCYY, IKUM OCHAIIYIOThCS
Oapu;

- BUJIU MEHIO 0apiB, crieliaibHl KapTH MEHI0, KapTH HaIoiB 0apis;

- OpraHi3aIliio i TEXHOJIOT1I0 00CITYyroByBaHHS BiJBilyBayiB y Oapax;

- ACOPTUMEHT 1 XapaKTEPUCTHKY MIITHUX aIKOTOJBHUX HAIMOoi, pI3HUX
BH/IIB BHH, CJ1a00aJIKOrOJIBHUX 1 0€3aJIKOr0JILHUX HAIO1B;

- OCHOBHI TIpaBWJIa MPUTOTYBAHHS Ta O(OPMIICHHS 3MIIIAHUX HATIOIB; -
KJacu(ikario KOKTCHIIIB;

- 0COOJTMBOCTI MPUTOTYBAHHS KOKTEHIIIB;

- II0CaJI0B1 000B’SI3KU COMEJIBE;

- TEXHOJIOT1I0 TIOJTABaHHSI BUH; - TIPABHJIA CIIOKMUBAHHS BUH;



BMIiTH:

BU3HAYaTH TUII 1 KJ1ac Oapy;

- MAI0paTH MOCY/, IHBEHTAp, IHCTPYMEHTHU, YCTATKyBaHHS /ISl (PYHKI[1IOHYBAHHS
bapy;

- MAroTyBaTH 6ap 10 poOOTH;

- eKCIUTyaTyBaTH O0JaIHAHHS, KOPUCTYBAaTUCS IHBEHTApEM, IHCTPYMEHTaMH,
MIPHUM NOCYJIOM; - TOTYBAaTH HAIIOi Ta MOJIaBaTH iX CIIOKUBAYaM;

- 00CJIyTOBYBAaTH B1/IBiYBauiB y Oapax pi3HUX THUITIB Ta KJIaciB;

OpraHi3oByBaTH poOoUe MICILIE COMEIbE;

- CKJIaJIaTl BUHHY KapTy; - MIAOMPATH CTPaBU JIO0 PI3HUX COPTIB BUH;

- 00CJIyTOBYBaTH rocTeil BUHAMHU

Ha BuBuenns HaByanbHO1 muctmrutiag BinBoauTthes 90 ronun / 3,0 kpeautis ECTS.

2. InpopmaniiiHuii 00CAT HABYAJIbHOI TUCUMILIIHA

3micToBuii MoayJasb .

Ocob6auBocTi opranizauii i pyHKIiOHyBaHHSA OapiB.

Tema 1. Opranizanis npani o0CayroByw4oro mnepcoHaay Oapy.
Kiacudikariiss Ta xapakTepucTHKa pI3HHX THUIB OapiB. BusHaueHHs Oapy sK 3aKiany
pecropaHHoro rocmojgapctBa. Poswmimienns  OapiB.  ®ynkmii  OapiB.  Dopmu
obcimyropyBanHs ©OapiB. Kracudikamis OGapiB 3a piBHeM 0OOCIyroByBaHHS Ta
HOMEHKJIATYpPOI0 HAJaHUX TOCIYT, 3a IMPU3HAYEHHSM, 3a ACOPTUMEHTOM HAIlOiB Ta
MIPOYKIIIi.

Tema 2. XapakrepucTuka pizHuX TumiB 0apiB. Cxiaa 1 XapakTEepHCTHKA
npuMinieHs OapiB  pi3HMX TumiB. OpraHizaimis TOCTadyaHHsS. XapaKTepUCTUKA
CKJIAJIChKO1, BUPOOHNYOI, TOPrOBEIbHOI, aaMiHICTpaTuBHOI rpyn. HopmaTusu miomr y
Oapax. [lpubnu3HMii po3moALT MICIP Yy 3alax Bim Kiacy OapiB. XapaKTepUCTHKA
CKJIQJICBKO1, TPAaH3UTHOI, IIEHTPaJII30BaHO1, JCIICHTPAII30BaHOi ()OPM JTOCTAaBOK TOBApY.
Tema 3. Opranizania npauni o0cayroBywuoro mnepcoHany. llcuxonoriuni Ta
caHiTapHi BuMoru 1o Oapmena. Kpamidikaimiiini Bumoru no Oapmena. Iliagroroska

poboyoro Miciist 6apMeHa 0 moYaTky poOoTu 6apy.



3micToBuii moayas 11
MarepianbHoO-TexHiYHe 3a0e3ne4eHHs 0apis

Tema 4. MexaHniuHe, TemjoBe Ta XOJOAWIbHEe YCTATKYBaHHsl OapiB..
ACOpPTHUMEHT Ta XapaKTepUCTHKA MEXaHIYHOTO YCTaTKYBaHHs, 1[0 BUKOPUCTOBYETHCS B
O0apax. ACOPTUMEHT Ta  XapaKTepUCTHKa TEIJIOBOTO  YCTaTKyBaHHS, IO
BUKOPHCTOBYETBbCS 3a 0apHOIO  CTiIKOI. ACOPTUMEHT Ta  XapaKTepHCTHKa
XOJIOAWIBHOTO  YCTaTKyBaHHS, IO BHUKOPUCTOBYETHCS 3a OAapHOIO  CTIMKOIO.
XapakrepucTuka MeOdiB BIAIOBIAHO 0 Kiacy 0apy. XapaKTepUCTUKa CTOJIIB PI3HUX
(dbopM Ta po3MipiB, 1110 BUKOPUCTOBYIOThCS y Oapax.

Tema 5-6. AcopTuMeHT, npu3HadeHHs OapHoro mocyay. Kunacudikaris
CKJITHOTO TOCYay. XapaKTepucTUka OOKajiB JJisi ITPUCTUX BHUH, CTOMOK 1 CKIISHOK,
CHCIiaTbHUX YapoK. XapaKTepUCTHKA CKISHOTO, IOPIEISTHOBOTO, METAJIEBOTO ISt
NOJJaBaHHS CTpaB y Oapax. ACOPTUMEHT Ta NMPU3HAYCHHS IHBEHTApIO Ta IHCTPYMEHTIB,
10 BUKOPUCTOBYIOThCA y Oapax. Opranizaiiis pododoro Micisi 6apmeHa. Po3MiiieHHs
MOCYyJly, IHBEHTaplo, MPOAYKIi 3a OapHOIW CTIWKOIO: 37iBa, Nepea OapMeHOM,
npaBopyd. [linroryBannst 6apmena 10 po6otu. HeoOxiaH1 eJeMeHTH IJis MIATOTyBaHHS
OapmeHa 710 poOOTH.

3micTroBmii MmoayJasb 111
Opranizanis  o0cayroByBaHHsi BigBixyBawiB y ©Oapi Ta mnpaBmia

NPUroTyBaHHs HanmoiB. Comebe.

Tema 7. Ilopsinok mnpuiiMaHHSA 3aMOBJIEHHSI Ta OCHOBHI mpaBuHia
oo0cayropyBanHsi. Pombp Oapmena y mporeci oOciayroByBaHHs rocteil. I[lopsimox
npuiiMaHHs 3aMmoBiieHHsA. [Ipomec BuKOHaHHA 3aMoOBieHHS. (CHOBHI TMpaBuiia
oOcimyroByBaHHs rocTsa. Po3paxyHoK 3 BiABIyBa4amH.

Tema 8. Kuacudikamis ta cmocodum npuUroryBaHHsl 3MIilIAHUX HAIOIB.
XapakTepucTHKa 3MIlIaHUX HAMOiB 3a MPHU3HAYCHHSM, BiJl 00’ €My MOpIIii, 32 BMICTOM
CIIUPTY, 32 KUIBKICTIO I[yKPY, 32 00’ €MOM TO/IaBaHHs, 32 TEMIIEPaTypOIO TOIaBaHHs. 2.
Cnocobu mpuroTyBaHHs 3MilIaHUX HAMoOiB. TEXHOJOris MPUTOTYBaHHS 3MIMIAHUX

HamoiB CIIOCOOOM «OUIAY», «IIEHK»,«OJICHI», «CTHP», «MIKCEpP», «MaIil», <«JICEp».



XapakTepucTUKa acCOPTUMEHTY 3MIINIaHUX HamoiB BIANOBIAHO JO CHOCO0y iX
MPUTOTYBaHHS.

Tema 9. OcHoBu opranizauii podoru comennbe. Bunna kapra Ilpodeciiina
MIATOTOBKAa coMenbe. OOOB’SI3KM cOMENbE. XapaKTepUCTUKA HAMOUTbIIOT MIKHAPOIHOT
oprasizaiii 1o 3a0e3MeueHHI0 OCBITU B IHIYCTpli BUHA 1 MiHUX HanoiB «The Wine &
Spirit Educatson Trust». XapakTepucTuka piBHIB HaBUaHHs: 0a30BUH PIBEHb, CEPEIHIN,
npodecioHaabHUM, MPOJABUHYTUM (JIOCBIMYEHUH), I'SITUM pIBEHb — I1HJIWMBIIYyalbHUN
npoekT. Bumorun n0 oTrpumaHHs cTyneHio Maicrep comenbe. OCHOBHI 00OB’SI3KH,
mpaBa, BIAMOBIIAIBHICTE coMelbe. 2. OcHamieHHs pPo00Yoro MiIClsl COMEIIBE.
[Ipu3HayeHHs 1 pO3MIILIEHHS PUCTABHOIO CTOJIy coMmelnbe. [IOHATTA nexaHTallli BUHA.
ACOpPTHMEHT 1 XapaKTepUCTUKA 1HBEHTAapl0, TOCYAYy, CTOJOBOi OUIM3HH, IO

BUKOPHUCTOBYETHCA COMCIILE IJIA O6CHyTOByBaHHH roCTeH HAIlOSIMH.

3. PexomengoBaHa Jiteparypa

1. Cano 4. M. Oprasnizaritis po6otu 0apiB: 1oBiAHUK 0apMeHa — JIbBIB : Adirnia,
2012.

2..PocroBerkuii B.C., [llaman C.M. bapha cripasa. [linpy4. — K.: Llentp yu6oBoi
nitepatypu, 2008.

3. .Kapnenko B. /I., Porosa A JI., lIkapyna B. I'., [Tonoxumnaukora O. 1.,
[Mununeit M. 1. Opranizaiiiss BUpoOHHIITBA 1 0OCTYTOBYBaHHS Ha MiAMPUEMCTBAX
rpomajicekoro xapuyBanHs. — K.: HMII «Ykoomncgitay, 2003.

4..barpunoBcekuil ['.}O. DHIMKIIONEAMYECKUI CI0Baph COUPTHBIX HAMUTKOB. -
Mockaa, 2003. 13.3aBagunceka O. 1O., JlutBunenko T. €. OrpaHizallis pecTOpaHHOTO
rocrogapctsa 3a kopaoHom. — K.: KHEY, 2003.

5..3aBaymmuH Jl. bapsl u pectopansl. Texnuka O0cnyxuBanus.- Poctos-
Ha/lony: ®enukc, 2002. 15.borymesa 1.B. bapsel u pecropansl. ckycTBO
obciyxuBanms.-Poctos-nallony: ®enukc, 2000.

6.Jousik B.C, Crpemeno JI1.O., Ctpemeno [.B. CtpaBu, 3aKycku, Hamoi, 1eCepTu

0apiB 1 0yderis.- K: Buma mkomna, 2000.



bazosa

1. ApxinoB B. B., Opranizaiis oOCIyroByBaHHs B 3aKJiaJlaX PECTOPAHHOTO
rocrogapctsa / B.B. Apxinos, B.A. Pycascbka — K.: LlenTtp yu0OoBoi mitepatypu, 2009.

2. ApxinoB B. B. Opranizauis pecTopaHHOro rocnojapcTBa: HaBd. Mmocid. /
B.B. Apxinos. - K.: Llentp yuboBoi mitepatypu, 2017,

3.  IT'stauupka I'.T. [HHOBawiiHI pecTOpaHi TEXHOJOrIi: OCHOBU TEOpIi: HaBY.
noci6./I".T. ITatauneka, H.O. [T'atauneka. - K.:Konmop, 2013.-250c.

4. Jlursunenko T.K. HoBiTHi TexHOMOr1i 00CIyroByBaHHs y cdepi

pecropanHoro 6i3necy / T.K.JIurBunenko.- K.:KHTEY, 2018.- 215c.

5. MocroBa JIL.M. Opranizamiss 00CIyroByBaHHS Ha  MIANPUEMCTBAX
pecropanHoro rocrnojapctsa / J.LM. Mocrosa, O.B. Hogikoga. — K.: Jlipa- K, 2010.

6. Opranizamis  oOCIyroByBaHHS y  MHIANPHEMCTBAX  PECTOPAHHOTO
rocriogapctsa / 3a pea.. npod. H.O. IT'staunpkoi. - K: Lentp yuboBoi nitepaTypw,
2011.

7. Coxon T.I'. Opranizaiiss 0OCIyroByBaHHS B TOTENSIX 1 TYpUCTUYHUX
komruiekcax: niapyunuk/T.I'.Coxon. - K.: AnpTepnpec, 2009.

8. Cano . M. Opranizaiig oOCIyroByBaHHSI Ha MIANPUEMCTBAX XapyyBaHHS.
Pecropanna crpasa: noBigHuk odinianra / 1.M.Cano — JIsBiB: Adina, 2005.-336¢.

InTepHeT-pecypcu:
1. IlnanyBaHHS MEHIO 1 TNPEWCKYpPaHTIB 3aKjIaJiB PECTOPAHHOTO TOCIOJapCTBA
[Enextponnunii pecypc]. — Pexum mgocrymy: http://referatu.net.ua/referats/919/42048
2. Tunn  kaBoBux MamuH [EnekTtponnuit pecypc]. — Pexum  goctyny:
https://cafeboutique.ua/ua/kofeyniy-glossariy.html
3. IlpaBunma momaui BuHa [EnexktponHmii pecypc]. — Pexum  gocrymy:
http://foodrussia.net/restoran/podacha-vina/
4.. Coptu BuUHOrpany miasa BuHa [EnexktponHuit pecypc]. — Pexum pgoctymy:
http://dovidkam.com/sadigorod/vinograd/krashhi-sorti-vinogradu-dlya-vina- yakij-sort-
vinogradu-dlya-vina.html

5. ®opMa miACyMKOBOr0 KOHTPOJII0 YCHIIIHOCTI HABYAHHA — 3aJIiK.

6. 3acoOm KiarHOCTHKM YCHIIIHOCTI HABYAHHS

3 METOIO JIarHOCTUKH YCIIITHOCTI CTYJI€HTIB BUKOPUCTOBYETHCS:

®[I0TOYHE TECTYBaHHS MPOWICHOTO 1 CAMOCTIHHO OMPAIbOBAHOTO MaTepiamy
(BUKOHAHHS 3aBJaHb MPAKTUIHUX 3aHATh, KOHTPOJIbHI 3alMTaHHS, TECTH, CUTYyaIlilHI
3aBJaHHS, OMIUTYBAHHS TOIIO);

©3axHUCT pedepaTiB 13 CAMOCTIMHO OMPaIlbOBAaHUX TEM;
®[11/ICYMKOBUM MUCbMOBHUM KOHTPOJIBHUM TECT (3aJliK, TECTH TOILIO).
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