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1. ОПИС НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

Найменування 

показників  

Галузь знань, 

спеціальність, рівень 

вищої освіти 

Характеристика 

навчальної 

дисципліни 

денна форма 

навчання 

Кількість кредитів – 3,0 

Галузь знань 

24 «Сфера 

обслуговування» 

Основна 

Електронний каталог ЛДУФК імені 

Івана Боберського 

http://3w.ldufk.edu.ua 

Електронний репозитарій ЛДУФК 

імені Івана Боберського 

http://repository.ldufk.edu.ua/ 

Спеціальність 

241 «Готельно-

ресторанна справа»  

Рік підготовки: 

1-й 

Семестр 

Загальна кількість годин – 90 
2-й 

Лекції 

Тижневих годин для денної форми 

навчання:  

- аудиторних – 6 

- самостійної роботи   студента – 12 

Рівень 

вищої освіти: 

доктор філософії  

1-го року навчання 

10 год. 

Семінарські 

- 

Практичні 

20 

Лабораторні 

- 

Самостійна 

робота 

60 год. 

Вид контролю: 

Залік 

 

2. Мета і завдання навчальної дисципліни 

Метою навчальної дисципліни «Методи наукових досліджень у сфері 

обслуговування» є ознайомлення здобувачів з основами методології та методами 

науково-дослідної діяльності, зі стратегією та тактикою, етапами наукового 

пошуку, його значенням, сучасними напрямками наукових досліджень в галузі; 



систематизація та закріплення теоретичних знань й практичних вмінь щодо 

побудови ефективного процесу вирішення наукової задачі, оволодіння методикою 

оцінки ефективності її вирішення планування експерименту й аналіз його 

результатів. 

Завданнями навчальної дисципліни є формування розумінь з визначення 

актуальних та проблемних питань галузі; формулювання мети та задач майбутніх 

наукових досліджень у рамках проблемного питання; визначення об’єктів та 

предметів досліджень; застосовування сучасних методів експериментальних 

досліджень, проведення їх обробки та формулювання на їх основі висновків. 

У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен  

знати:  

– алгоритм формулювання мети та завдання наукового дослідження 

відповідно до дослідницької тематики НД; 

 – особливості пошуку наукової інформації і її методології і алгоритму;  

– принципи пошуку та діагностики джерел наукової літератури, Інтернет 

ресурсів існуючих технологій, процесів, пристроїв, виробів тощо;  

– методику планування експериментальних досліджень;  

– сутність математичного планування експерименту;  

– принципи оформлення результатів НД;  

– особливості підготовки до прилюдного захисту НД.  

вміти:  

– відшуковувати, систематизувати та аналізувати науково-технічну 

інформацію з різних джерел для вирішення професійних та наукових завдань у 

сфері обслуговування;  

– планувати, організувати і виконувати експериментальні та/або теоретичні 

дослідження у сфері готельно-ресторанної справи з використанням сучасних 

інструментів та обладнання, інформаційних технологій і програмного 

забезпечення; 

– вільно володіти сучасними методами досліджень фізико-хімічних, 

мікробіологічних показників продовольчої сировини, продуктів харчування, знати 

фактори, що впливають на точність результатів аналізів, методів математичної 

обробки отриманих результатів 

– застосовувати статистичні методи обробки експериментальних даних в 

галузі готельно-ресторанної справи, використовувати спеціалізоване програмне 

забезпечення для обробки експериментальних даних.  

У результаті засвоєння дисципліни у здобувачів вищої освіти будуть 

сформовані наступні компетентності:  

- здатність до ділового наукового спілкування (ЗК 2); 

- володіння методологією наукового дослідження і методами аналізу. 

Здатність пізнання сучасних закономірностей, масштабних явищ, складних 

соціально-економічних процесів у суспільстві, економічній системі, соціальній 

сфері (ЗК 3); 

- викладацькі здатності. Здатність до організації й проведення 

педагогічної роботи, засвоєння методів дидактики і впровадження сучасних 

методів у навчальний процес (ЗК 6); 

- володіння глибокими знаннями теоретичних і прикладних проблем 

спеціальності (ФК 1); 



- розробляти та впроваджувати інноваційні технологічні рішення, засоби 

і методи інженерних наук для вирішення існуючих проблем та забезпечення 

подальшого розвитку дієтології, готельної та ресторанної справи з метою 

задоволення потреб суспільства (РН 06). 

 

3. Програма навчальної дисципліни 

 

Змістовий модуль 1. Методологічна основа наукових досліджень  

Тема 1. Наука як система знань. Організація наукової діяльності в Україні. 

Поняття про наукову інформацію та її роль у проведенні наукових досліджень. 

Характеристика інформаційного забезпечення наукових досліджень. Види 

наукової інформації.  

Практичне заняття 1. Поняття науки і наукового дослідження. 

Інформаційне забезпечення наукових досліджень. Наукова проблема, напрям та 

тема наукового дослідження (індивідуальне завдання). 

Тема 2. Загальні відомості про патентну інформацію та документацію. 

Міжнародні класифікації об'єктів промислової власності. Джерела патентної 

інформації. Загальні відомості про патентні дослідження. Патентне та авторське 

право України. Види патентів. 

Практичне заняття 2. Порядок проведення патентних досліджень. 

Ознайомлення з інформацією про реформу правової охорони та захисту 

інтелектуальної власності. Авторське право на кулінарний рецепт (індивідуальне 

завдання). 

Тема 3. Види нормативних документів. Порядок розроблення, затвердження 

та впровадження нормативних документів.  

Практичне заняття 3. Опрацювання Українського класифікатора 

нормативних документів ДК 004:2008. Ознайомлення з стандартом ДСТУ 3862-

99. Ресторанне господарство. Терміни та визначення. (40988). 

Змістовий модуль 2. Методологія і методи наукових досліджень в галузі 

Тема 4. Види й етапи наукових досліджень. Методологія наукового 

дослідження. Методи наукового дослідження. Системний підхід у наукових 

дослідженнях. Вибір методів дослідження. Класифікація методів контролю якості 

харчових продуктів. 

Практичне заняття 4. Організація проведення методів контролю якості 

харчових продуктів в діючій лабораторії. 

Тема 5.  Поняття експерименту та його класифікація. Загальні вимоги до 

проведення експерименту. Спеціальні методи дослідження в галузі (молекулярні, 

імунологічні).  

Практичне заняття 5. Реферат на тему «Спеціальні методи дослідження в 

галузі» (індивідуальне завдання). 

Тема 6. Форми висвітлення підсумків наукової роботи та відображення 

результатів НДР. Впровадження результатів наукового дослідження у 

виробництво. Структура і правила оформлення дисертаційної роботи. Академічна 

доброчесність.  

Практичне заняття 6. Підведення підсумків наукових досліджень (круглий 

стіл). 

 



 

4. Структура навчальної дисципліни 
Назви змістових модулів і тем Кількість годин 

Денна форма навчання 

усього У тому числі 

Лек Сем.  Прак. С.р. 

Змістовий модуль 1. Методологічна основа наукових досліджень 
Тема 1. Наука як система знань. 

Організація наукової діяльності в Україні. 

Поняття про наукову інформацію та її роль 

у проведенні наукових досліджень. 

Характеристика інформаційного 

забезпечення наукових досліджень. Види 

наукової інформації.  

Практичне заняття 1. Поняття науки і 

наукового дослідження. Інформаційне 

забезпечення наукових досліджень. 

Наукова проблема, напрям та тема 

наукового дослідження (індивідуальне 

завдання). 

14 2 - 4 8 

Тема 2. Загальні відомості про патентну 

інформацію та документацію. Міжнародні 

класифікації об'єктів промислової 

власності. Джерела патентної інформації. 

Загальні відомості про патентні 

дослідження. Патентне та авторське право 

України. Види патентів.  
Практичне заняття 2. Порядок 

проведення патентних досліджень. 

Ознайомлення з інформацією про реформу 

правової охорони та захисту 

інтелектуальної власності. Авторське 

право на кулінарний рецепт (індивідуальне 

завдання). 

18 2  4 12 

Тема 3. Види нормативних документів. 

Порядок розроблення, затвердження та 

впровадження нормативних документів. 
Практичне заняття 3. Опрацювання 

Українського класифікатора нормативних 

документів ДК 004:2008. Ознайомлення з 

стандартом ДСТУ 3862-99. Ресторанне 

господарство. Терміни та визначення. 

(40988). 

12 -  2 10 

Кількість годин в змістовому модулі 1 44 4  10 30 

Змістовий модуль 2. Методологія і методи наукових досліджень в галузі 
Тема 4. Види й етапи наукових 

досліджень. Методологія наукового 

дослідження. Методи наукового 

дослідження. Системний підхід у наукових 

дослідженнях. Вибір методів дослідження. 
Класифікація методів контролю якості 

харчових продуктів. 

Практичне заняття 4. Організація 

проведення методів контролю якості 

харчових продуктів в діючій лабораторії. 

18 2  4 12 



Тема 5. Поняття експерименту та його 

класифікація. Загальні вимоги до 

проведення експерименту. Спеціальні 

методи дослідження в галузі (молекулярні, 

імунологічні).  

Практичне заняття 5. Реферат на тему 

«Спеціальні методи дослідження в галузі» 

(індивідуальне завдання) 

14 2  4 8 

Тема 6. Форми висвітлення підсумків 

наукової роботи та відображення 

результатів НДР. Впровадження 

результатів наукового дослідження у 

виробництво. Структура і правила 

оформлення дисертаційної роботи. 

Академічна доброчесність.  

Практичне заняття 6. Підведення 

підсумків наукових досліджень (круглий 

стіл) 

14 2  2 10 

Кількість годин в змістовому модулі 2 46 6 - 10 30 

Всього годин 90 10 - 20 60 

 

 

 

5. Теми семінарських занять 

 

Не передбачено 

 

 

6. Теми практичних занять 

 

 
№ 

п/п 
Тема заняття Кількість 

годин 

1 Поняття науки і наукового дослідження. Інформаційне 

забезпечення наукових досліджень. Наукова проблема, напрям та 

тема наукового дослідження (індивідуальне завдання) 

4 

2 Порядок проведення патентних досліджень. Ознайомлення з 

інформацією про реформу правової охорони та захисту 

інтелектуальної власності. Авторське право на кулінарний рецепт 

(індивідуальне завдання) 

4 

3 Опрацювання Українського класифікатора нормативних 

документів ДК 004:2008. Ознайомлення з стандартом ДСТУ 

3862-99. Ресторанне господарство. Терміни та визначення. 

(40988) 

2 

4 Організація проведення методів контролю якості харчових 

продуктів в діючій лабораторії. 

4 

5 Реферат на тему «Спеціальні методи дослідження в галузі» 

(індивідуальне завдання) 

4 

6 Підведення підсумків наукових досліджень (круглий стіл) 2 
 Всього годин 20 



 

7. Самостійна робота 

 
№ 

п/п 
Тема заняття Кількість 

годин 

 До змістовного модулю 1  

1 Типологія наукової інформації та основні види видань. Документальна 

інформація. Архівні документи. 

8 

2 Визначення, види, етапи та результати патентного пошуку. Патентна 

інформація. Джерела патентної інформації. Первинна та вторинна 

патентна документація. Патентування винаходів в Україні та за кордоном. 

Основні положення Паризької конвенції щодо охорони промислової 

власності. Авторське право на кулінарний рецепт.  

12 

3 Порядок перегляду, зміни та скасування нормативних документів. 

Державний нагляд за додержанням нормативних документів. 

10 

 До змістовного модулю 2  

4 Наукове дослідження та його складові. Мета наукового дослідження. 

Наукові дослідження – обов’язкова складова діяльності ВНЗ. 

Інструментальні фізико-хімічні методи аналізу харчових продуктів. 

12 

5 Етапи підготовки наукового експерименту. Планування експерименту. 

Органолептична оцінка якості харчових продуктів. 
8 

6 Усна передача інформації про наукові результати. Фундаментальні 

принципи академічної доброчесності. Плагіат та його різновиди. 

Фундаментальні цінності академічної доброчесності. 

10 

 Всього годин 60 

 

8. Індивідуальні завдання 

(для студентів, які навчаються за графіком сприяння) 

Матеріали самопідготовки. 

 

9. Критерії оцінювання результатів навчання 

Для поточного контролю знань студентів з дисципліни, що завершується  

заліком 

Поточне тестування та самостійна робота Сума 

Т1 Т2 Т3 
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Т4 Т5 Т6 
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Т1, Т2 ... Т6 – теми занять. 

 

 



 

 

Шкала оцінювання: національна та ECTS 

 
Сума балів за всі 

види навчальної 

діяльності 

Оцінка 
ECTS 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 

(роботи), практики 
для заліку 

90 – 100 А відмінно 

зараховано 

82-89 В 
добре 

75-81 С 

68-74 D 
задовільно 

61-67 Е 

35-60 FX 
незадовільно з можливістю 

повторного складання 

не зараховано з 

можливістю повторного 
складання 

0-34 F 
незадовільно з обов’язковим 

повторним вивченням дисципліни 

не зараховано з 

обов’язковим повторним 
вивченням дисципліни 

 
 

10. Інструменти, обладнання та програмне забезпечення, використання 

яких передбачає навчальна дисципліна 

Ноутбук, персональний комп’ютер, мобільний пристрій (телефон, планшет) 

з підключенням до Інтернет для: комунікації та опитувань; виконання домашніх 

завдань; виконання завдань самостійної роботи; проходження тестування 

(поточний, рубіжний, підсумковий контроль). 

Програмне забезпечення для роботи з освітнім контентом дисципліни та 

виконання передбачених видів освітньої діяльності: Програмне забезпечення 

MS Windows XP; Star Office; Internet Explorer; Win RAR; Adobe Reader 9; 

Outlook Express; Тест 2003. 
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