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ЗАЛІКОВІ ВИМОГИ 

 
1. Закономірності функціонування та розвитку науки, еволюція розвитку 

науки.  
2. Особливості структури наукового дослідження, його об’єкт, мета, 

завдання, основні форми.  
3. Вимоги до наукових досліджень. Ефективність наукових досліджень 

Основні види наукових досліджень. 
4. Різновиди та структурні елементи методології; підходи до 

обґрунтування та визначення методу та методології.  
5. Класифікація методів наукового пізнання та їх характеристика. 
6. Характеристика емпіричних методів наукового дослідження; принцип 

вимірювання;  
7. Специфіка експерименту; етапи проведення експерименту.  
8. Емпіричні методи дослідження: опитування, опитування-інтерв’ю, 

анкетні опитування, бесіда, рейтинг, експертна оцінка, метод 
колективних експертних оцінок, метод „мозкового штурму”, їх 
особливості. 

9. Сутність теоретичних методів наукового дослідження. Послідовність 
проведення теоретичних досліджень.  

10. Порядок використання методів при здійсненні наукового дослідження.   
11. Суть та складові планування наукової діяльності. Програма та плани 

наукового дослідження. 
12. Формулювання теми дослідження. Вивчення стану питання і 

обґрунтування обраного напряму дослідження.  
13. Вибір методів дослідження. Попередній та остаточний план наукового 

дослідження, план-проспект наукового дослідження. 
14. Форми викладу матеріалів дослідження. Публікації. Наукові видання.  
15. Винахідницька діяльність. Результати науково-дослідної роботи: нові 

технологічні процеси, які можуть скласти предмет винаходу або 
відкриття. 
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Шкала оцінювання: національна та ECTS 

Сума балів за 
всі види 

навчальної 
діяльності 

Оцінка 
ECTS 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового 
проекту (роботи), 
практики 

для заліку 

90 – 100 А відмінно    

 

зараховано 

82-89 В 
добре  

75-81 С 

68-74 D 
задовільно  

61-67 Е  

35-60 FX 
незадовільно з 

можливістю повторного 
складання 

не зараховано з 
можливістю 
повторного 
складання 

0-34 F 

незадовільно з 
обов’язковим 

повторним вивченням 
дисципліни 

не зараховано з 
обов’язковим 

повторним 
вивченням 
дисципліни 
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