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НАРИС ЖИТТЯ  

ТА НАУКОВО-ПЕДАГОГІЧНОЇ ДІЯЛЬНОСТІ 

Народилася 31 березня 1977 року, м. Львів. 

Закінчила: Добросинську ЗОШ, Жовківського району, Львівської 

області (1983–1993); санітарно-технологічний факультет Львівської академії 

ветеринарної медицини імені С. З. Ґжицького (1993–1999); інститут харчових 

технологій та бізнесу Харківського державного університету харчування і 

торгівлі (2013–2018). 

Працювала: асистентка (2004–2005), старша викладачка (2005–2007), 

доцентка (2007–2011), завідувачка кафедри технології м’яса, м’ясних та 

олійножирових виробів (2011–2014), деканка факультету харчових 

технологій та біотехнології (2014–2018) Львівського національного 

університету ветеринарної медицини та біотехнології імені С. З. Ґжицького; 

керівниця напрямку Харчові технології, якість та безпечність продукції КС 

Food Ingredients „MegaTrade” (2018–2019). 

Від 2019 року – професорка кафедри готельно-ресторанного бізнесу 

(2019–2020), завідувачка (від 2020) цієї ж кафедри Львівського державного 

університету фізичної культури імені Івана Боберського. 

Розробник Стандарту вищої освіти за спеціальністю 181 «Харчові 

технології» для першого (бакалаврського) рівня, другого (магістерського), 

третього (доктор філософії) вищої освіти; членкиня підкомісії зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» Науково-методичної комісії № 9 з 

будівництва та технології сектору вищої освіти Науково-методичної ради 

Міністерства освіти і науки України.(від 2016); членкиня Наукової ради 

МОН України, секція № 24 «Наукові проблеми харчових технологій та 

промислової біотехнології» (від 2016). Членкиня громадської організації 

„Ресторанна Гільдія”; членкиня центру українсько-європейського наукового 

співробітництва та  Ділової жіночої палати України. 

Кандидатка ветеринарних наук (2004), доцентка (2010), докторка 

ветеринарних наук (2014), професорка (2015), академік Академії наук вищої 

освіти України (2015). 

Напрями наукових досліджень: розроблення та удосконалення 

технологій продуктів харчування з підвищеною поживною цінністю. 

Підготувала двох кандидаток технічних наук (Сімонова І. І., 2018; 

Маслійчук О. Б., 2019). 

 

Державні нагороди та почесні звання: медаль Ярослава Мудрого 

(2019), Подяка Міністерства аграрної політики України (2009); Подяка 

Міністерства аграрної політики і продовольства України (2012); диплом 

Академії наук вищої освіти України (2017); Подяка Академії наук вищої 
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освіти України (2019); диплом лауреата І премії конкурсу «Краще видання 

2019 року» у номінації «Наукові статті» (2019); орден та Почесна грамота 

„Науковець року 2020”; Почесна грамота Української федерації вчених за 

вагомі здобутки та особистий внесок у розвиток науки України (2020).  

Професорка Марія Зіновіївна є відомою ученою в галузі  Науки про 

життя – Food Science & Technology; зробила значний внесок у створення та 

впровадження сучасних, інноваційних технологій якісних і безпечних 

харчових продуктів. Наукова спрямованість присвячена актуальним 

проблемам у сфері функціонування закладів ресторанного господарства, 

удосконалення процесів обслуговування споживачів в закладах ресторанного 

господарства, розробки нових методів та форм обслуговування, підвищення 

конкурентоспроможності закладів ресторанного господарства, впровадження 

наукових досягнень щодо розвитку організації процесів виробництва 

продукції і обслуговування споживачів у закладах ресторанного 

господарства; питанням розроблення технологій ресторанної продукції 

підвищеної харчової цінності, яке актуалізовано до сучасних потреб 

українського суспільства в галузі ресторанних технологій. 

Унікальністю наукових досліджень професорки є вивчення 

особливостей збалансованого спортивного харчування, здатність 

організовувати проведення обслуговування атлетів, учасників спортивних 

змагань залежно від виду діяльності. 

 

ПОКАЖЧИК НАУКОВИХ ПРАЦЬ: 
2001: 

1. Кравців Р. Й. Вплив хелатних сполук мікроелементів на метаболічні 

процеси в організмі тварин / Кравців Р. Й.,  Паска М. З. //  Науковий вісник 

ЛДАВМ імені С. З. Ґжицького.  Львів, 2001. – Т. 3, № 1. – С. 24–30. 

2. Кравців Р. Й. Вміст мінеральних речовин у кормах ТзОВ “Галичина” 

Жовківського району Львівської області / Кравців Р. Й.,  Паска М. З. //  

Науковий вісник ЛДАВМ імені С. З. Ґжицького.  Львів, 2001. – Т. 3, № 4. 

– С. 35–40. 

3. Кравців Р. Й. До методики синтезу хелатних (цистеїнатів) сполук 

мікроелементів з метою використання у тваринництві / Кравців Р. Й.,  

Паска М. З.  //  Науковий вісник ЛДАВМ імені С. З. Ґжицького. – Львів, 

2001. – Т. 3, № 4, вип. 3. – С. 58–62.  

2002: 

4. Паска М. З. Вплив різних форм дефіцитних мікроелементів на окремі ланки 

метаболізму відгодівельних бугайців / Паска М. З. // Науковий вісник ЛДАВМ 

імені С. З. Ґжицького. – Львів, 2002. – Т. 4, № 2. – С. 78–83. 

5. Паска М. Вплив металоорганічних біологічно активних сполук-

цистеїнатів дефіцитних мікроелементів на показники еритропоезу / 
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Паска М., Кравців Р. // Вісник Сумського національного аграрного 

університету. – 2002. – Вип. 7. – С. 72–76. 

6. Кравців Р. Й. Кобальт, вітамін В12 та функціональний статус еритропоезу 

за мікроелементної корекції раціону відгодівельних бугайців / Кравців Р. 

Й.,  Паска М. З. //  Сільський господар. – 2002. – № 7/8. – С. 8–10. 

2003: 

7. Паска М. З. Обмін заліза та еритроцитопоез за мікроелементної 

корекції раціону відгодівельних бугайців / Паска М. З., Личук М. Г. // 

Науковий вісник Львівської державної академії ветеринарної медицини 

ім. С. З. Ґжицького. – Львів, 2003. – Т. 5, вип. 2(2). – С. 93–97. 

8. Кравців Р. Й. Глутатіон, сульфгідрильні групи та малоновий диальдегід за 

корекції мікроелементного живлення відгодівельних бугайців / Кравців Р. 

Й.,  Паска М. З. // Науковий вісник ЛДАВМ імені С. З. Ґжицького. – Львів, 

2003.  Т. 5, № , ч. 2.– С. 64–70.  

9. Кравців Р. Й. Моніторинг макро- та мікроелементів у кормах господарств 

Жовківського району Львівської області / Кравців Р. Й.,  Паска М. З. // 

Сільський господар. – 2003. – № 7/8. – С. 69. 

10. Кравців Р. Й. Цистеїнати дефіцитних мікроелементів як біологічно 

активні добавки до раціону відгодівельного молодняку : інформ. листок / 

Кравців Р. Й., Гапоненко Р. Р., Паска М. З. – Львів : Львів. ЦНТЕІ, 2003. – 8 

с. 

11. Поживність основних видів кормів господарств різних форм власності 

Жовківського району Львівської області : довідник / Кравців Р. Й., 

Стадник А. М., Осередчук Р. С., Паска М. З. – Львів, 2003. – 63 с.  

12. Спосіб апробації біологічно активних речовин і підбору оптимального 

складу кормових добавок для тварин in Vitro : патент 58100 Україна : 

МПК G01N33/554, G01N33/567 / Кравців Р. Й., Остапів Д. Д., 

Васерук Н. Я., Паска М. З. – № 2002107818 ; заявл. 02 10 2002 ; опубл. 

15 07 2003, Бюл № 7. 

13. Спосіб корекції обміну речовин і підвищення продуктивності відгодівельних 

бичків в умовах дефіциту мікроелементів : патент на винахід № 53285 Україна / 

Кравців Р. Й., Паска М. З. – Заявл. 19.04.2002 ; опубл. 15.01.2003, Бюл. № 1. 

2004: 

14. Паска М. З. Фiзiологiчний стан та продуктивнiсть бугайцiв за дii солей 

дефiцитних мiкроелементiв i iх хелатних комплексiв з цистеїном / 

М. З. Паска. – Львів, 2004.  

15. Паска М. З. Продуктивність бугайців при застосуванні біологічно-

активних речовин / М. З. Паска, М. Г. Личук // Науковий вісник 

http://scholar.google.com/scholar?cluster=11278419646429351628&hl=en&oi=scholarr
http://scholar.google.com/scholar?cluster=11278419646429351628&hl=en&oi=scholarr


 7 

Львівської національної академії ветеринарної медицини ім. 

С. З. Ґжицького. – Львів, 2004. – Т. 6, № 2, ч. 2. – С. 113–117. 

16. Виконання магістерських робіт : метод. вказівки / Варивода Ю. Ю 

Ощипок І. М., Гушнянський І. М. – Львів, 2004. – 36 с. 

1. Кравців Р. Й. Виробнича практика для студентів 4 курсу ФХТ за 

спеціальністю 7.091705 „Технологія жирів і жирозамінників” : робоча 

прогр. / Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2004. – 34 с. 

2. Корекція метаболічних порушень за селенової нестачі у телят / Личук 

М., Казначеєва Н.,  Сидорова Н., Паска М. [та ін.] // Матеріали Всеукр. 

студент. наук. конф. ФВМ. –  Львів, 2004. – Ч. 2. – С. 33–34. 

3. Органолептичні показники якості рафінованих олій / Личук М., Льода М., 

Курган Л., Яковчук З., Паска М. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТ. – 

Львів, 2004. – С. 9–11. 

2005: 

4. Паска М. З. Апробація біологічно-активних речовин в умовах in vitrо / 

Паска М. З., Личук М. Г., Васерук Н. Я. // Науковий вісник ЛНАВМ 

імені С. З. Ґжицького. – Львів, 2005. – Т. 7, № 2, ч. 2. – С. 121–123. 

5. Гушнянський І. М. Як покращити стан здоров’я людини? / 

Гушнянський І. М., Паска М. З., Мартинюк І. О. // Сільський господар. – 

2005. – № 9/10. – С. 19–20. 

6. Кравців Р. Й. Вплив мікроелементної корекції раціону бугайців на стан 

системи антиоксидантного захисту / Кравців Р. Й., Паска М. З., 

Личук М. Г. // Наукові праці ЛНАВМ імені С. З. Ґжицького. – Львів, 

2005. – Т. 7, № 1,ч. 2. – С. 158–162. 

7. Кравців Р. Й. Активність трансаміназ за мікроелементної корекції 

раціону відгодівельних бугайців / Кравців Р. Й., Паска М. З., Личук М. 

Г. // Науковий вісник ЛНАВМ імені С. З. Ґжицького. – Львів, 2005. Т. 

7, № 2, ч. 6. – С. 59–62. 

8. Кравців Р. Й. Біотехнологія і товарознавство олійно-жирової сировини  : 

метод. вказівки / Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – 

62 с. 

9. Кравців Р. Й. Довідник технолога олійно-жирового виробництва / 

Кравців Р. Й.,  Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – 65 с. 

10. Кравців Р. Й. Науково-практичні основи технології жирів : метод. вказівки 

/ Кравців Р. Й.,  Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – 32 с. 

11. Кравців Р. Й. Олія на щодень / Кравців Р. Й., Паска М. З. // Сільський 

господар. – 2005. – № 7/8. – С.10–11.  



 8 

12. Кравців Р. Й. Переддипломна практика для студентів 5 курсу ФХТ 

„Технологія жирів і жирозамінників” : роб. прогр. / Кравців Р. Й., 

Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – 24 с. 

13. Кравців Р. Й. Соєва олія / Кравців Р. Й., Паска М. З. // Сільський 

господар. – 2005. – № 9/10. – С. 21–22. 

14. Кравців Р. Й. Техно-хімічний контроль олійно-жирового виробництва : 

метод. вказівки / Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – 

56 с. 

15. Кравців Р. Й. Технологія рослинних жирів : метод. вказівки / 

Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – 32 с. 

16. Кравців Р. Й. Фізико-хімічні та біохімічні основи технології м’ясних 

продуктів : метод. вказівки / Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – 

Львів, 2005. – 84 с. 

17. Кравців Р. Й. Хімія ліпідів та їх похідних : метод. вказівки / Кравців Р. Й., 

Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2005. – Ч. 1. – 62 с. 

18.  Личук М. Г. Історія соняшникової олії / Личук М. Г., Паска М. З. // 

Сільський господар. – 2005. – № 3/4. – С. 20. 

19. Юзьків М. Ю. Забій качок у домашніх умовах / Юзьків М. Ю., Паска М. З. 

// Сільський господар. – 2005. – № 1/2. – С. 15–16. 

20. Діагностика та лікування телят при білом’язовій хворобі / Личук М., 

Зозуля О., Крошняк Я., Глечик М., Паска М. // Матеріали міжнар. наук. 

студент. конф., присвяч. 105-й річниці з дня народження С. З. 

Ґжицького. – Львів, 2005. – Ч. 4. – С. 34–36. 

21. Кислотне число, як основний показник якості рослинних олій / Личук 

М., Паска М., Курган Л., Яковчук З. // Матеріали студент. наук. конф. 

ФХТ, присвяч. 105-й річниці з дня народження С.З. Ґжицького. – Львів, 

2005. – С. 35. 

22. Критерії діагностики, профілактики та лікування телят за нестачі 

селену і кобальту / Кравців Р. Й.,Стадник А. М., Паска М. З., Личук М. 

Г. // Науковий вісник ЛНАВМ імені С. З. Ґжицького. – Львів, 2005. Т. 
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23. Паска М. З. Динаміка зміни кислотного числа при рафінації олії  / 

Паска М. З. Лукін А. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТ. – Львів,  2006. 
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24. Біленчук Р. В. Особливості забою страусів / Р. В. Біленчук, М. З. Паска, 
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90–91. 
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біологічно-активних речовин / Кравців Р. Й., Біленчук Р. В., 

Паска М. З. // Матеріали міжнар. наук.-практ. конф. Львівського 
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наук. пр. Вінницьк. держ. аграрного ун-ту. – Вінниця. 2006. – Вип. 1. – 

С. 27–35. 
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18. 

46. Застосування препарату „Еветсель” за білом’язової хвороби телят / 
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Кравців Р. Й., Паска М. З., Личук М. Г. // Мясной бизнес. – 2007. – № 

6(57). – С. 93–94. 

57.  Кравців Р. Й. Технологія м’яса і м’ясних виробів : лаборат. практ. / 

Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2007. – 170 с. 

58.  Кравців Р. Й. Традиційна сировина у виробництві січених 

напівфабрикатів / Кравців Р. Й., Паска М. З., Личук М. Г. // Мясной 

бизнес. – 2007. – № 4(55). – С. 105–106. 

59.  Кравців Р. Й. Фізико-хімічні та біохімічні основи технології м’ясних 

продуктів :  метод. реком. / Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – 

Львів, 2007. – 48 с. 

60. Кравців Р. Й. Хімія ліпідів та їх похідних : метод. реком. / Кравців Р. Й., 

Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2007. – 54 с. 

61.  Стоцько З. О. Технологічні аспекти виготовлення сальтисоні / 

Стоцько З. О., Паска М. З. //  Мясной бизнес. – 2007. – № 10(61). – С. 

86–87. 
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В12 у телят / / Кравців Р. Й, Стадник А. М., Паска М. З., Личук М. Г. // 

Ветеринарна медицина. – 2007.– № 7. – С. 19–21. 

63. Розробка способів ранньої діагностики і профілактики дефіциту 

селену, кобальту та заліза у молодняка худоби / Кравців Р. Й, Стадник 
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Paska M. Z., Lychuk  M. G. // Zywnosc XXI wieku : мaterialy VIII 

Konferencji Naukovej. – Krakow, 2007. – P. 51. 

2008: 

66. Паска М. З. Знайомтесь, наші автори / М. З. Паска // Мясной бизнес. – 
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Матеріали студент. наук. конф. ФХТ. – Львів, 2008. – С. 23–24. 

68. Паска М. З. Підвищення харчової цінності сардельок при 

використанні молочно-соєвого сиру / Паска М. З., Кобрин О. // 

Матеріали студент. наук. конф. ФХТ. – Львів, 2008. – С. 40–41. 

69. Кравців Р. Й. Баланс мікроелементів – як його досягнути / Кравців Р. Й., 
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72. Кравців Р. Й. Технологічна оцінка яловичини, збагаченої біологічно-

активними речовинами / Кравців Р. Й. Паска М. З. // Вісник Львівської 
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73.  Кравців Р. Й. Технологія жирів : навч. посіб. / Кравців Р. Й., 

Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 2008. – 112 с. 

74.  Кравців Р. Й. Фізико-хімічні та біохімічні основи технології м’ясних 

продуктів : навч. посіб. / Кравців Р. Й., Ощипок І. М., Паска М. З. – Львів, 
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Личук М. Г. // Науковий вісник ЛНУВМ та БТ імені С. З. Ґжицького. – 

Львів, 2008. Т. 10, № 2(37). – С. 67–71. 
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146. Паска М. З. Удосконалення технології виготовлення 

напівкопчених ковбас з додаванням соєвого ізоляту / Паска М. З., 

Дацишин М. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2012. – С. 

12. 

147. Паска М. З. Удосконалення технології виробництва варено-

копчених ковбас при додаванні фісташок / Паска М. З., Мартинюк Н. // 

Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2012. – С. 29. 

148. Паска М. З. Холодильна техніка : метод. реком. / Паска М. З., 

Мартинюк І. О., Галух Б. І. – Львів, 2012. – 60 с. 

149. Мартинюк І. О. Проблеми працевлаштування молоді в Україні / 

Мартинюк І. О., Паска М. З.  / Науковий вісник ЛНУВМ та БТ. –  2012. 

–Т. 14, № 3(53), ч. 4. – С. 273–278. 

150. Стоцько З. О. Яйце та його унікальні властивості / З. О. Стоцько, 

М. З. Паска // Сільський господар. – 2012. – № 3/4. – С. 34–36. 

151. Виконання курсових робіт студентами 5 курсу ФХТЕ із 

дисципліни „Технологія продуктів функціонального призначення” :  

метод. реком. / Паска М. З., Варивода Ю., Мартинюк І. О. [та ін.]. – 

Львів, 2012. – 30 с. 

152. Виконання курсових робіт студентами 5 курсу ФХТЕ 

спеціальності „Технологія жирів і жирозамінників” : метод. реком. / 

Паска М. З.,  Ромашко І. С., Драчук У. Р.,  Галух Б. І. – Львів, 2012. – 28 

с.  

153. Виконання курсових проектів студентами 4 курсу ФХТЕ 

спеціальності  „Технологія жирів і жирозамінників” : метод. реком. / 
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Паска М. З., Ромашко І. С., Драчук У. Р.,  Галух Б. І. – Львів, 2012. – 46 

с.  

154. Збірник тестових завдань  „Харчові технології” / Мартинюк І. 

О., Басараб І. М., Ромашко І. С., Паска М. З. [та ін.]. – Львів, 2012. – 60 

с. 

155. Технологічні розрахунки, облік і звітність у галузі : навч . 

посіб. для студ. ф-ту харчових технологій та екології, що навчаються за 

напрямом „Харчова технологія та інженерія” / Паска М. З., Мартинюк 

І. О., Ромашко І. С., Драчук У. Р., Галух Б. І. – Львів, 2012. – 96 с. 

156. Технологія жирів і жирозамінників : метод. реком. до виконання 

курсових робіт студентами 5 курсу факультету харчових технологій та 

екології спеціальності „Технологія жирів і жирозамінників” / 

Паска М. З., Ромашко І. С., Драчук У. Р., Галух Б. І. – Львів, 2012.– 28 

с. 

157. Технологія жирів і жирозамінників : метод. реком. до виконання 

курсових проектів студентами 4 курсу факультету харчових технологій 

та екології / Паска М. З., Ромашко І. С., Драчук У. Р., Галух Б. І. – 

Львів, 2012. – 46 с. 

158. Харчові технології : зб. тестових питань для студентів, о 

навчаються за напрямом „Харчова технологія та інженерія” / 

Паска М. З., Мартинюк І. О., Ромашко І. С., Молдаванова Л. К., 

Кринська Н. В., Басараб І. М., Драчук У. Р., Галух Б. І., Стоцько З. О. – 

Львів, 2012. – 44 с. 

159. Холодильна техніка : метод. реком. для студ. ф-ту харчових 

технологій та екології / Паска М. З., Мартинюк І. О., Галух Б. І., Драчук 

У. Р. – Львів, 2012. – 60 с. 

2013: 

160. Паска М. З. Активність ферментних систем та вміст глікогену  у 

мясі з ознаками PSE та  DFD / Паска М. З. // Технічні науки: стан, 

досягнення і перспективи розвитку мясної, олійно-жирової та молочної 

: матеріали ІІ Міжнар. наук.-техн. конф. НУХТ. – Київ, 2013. – С. 69–

71. 

161. Паска М. З. Аналіз імпортованого в Україну м’яса птиці 

механічного обвалювання / Паска М. З., Маркович І. І. // Сільський 

господар.  2013. – № 7/8. – С. 25–27. 

162. Паска М. З. Борошно із сочевиці як білкова добавка при 

виробництві напівкопчених ковбас / Паска М. З., Сімонов Р. П., 

Маркович І. І. // European Applied Sciences: modern approaches in 

scientific researches. – Germany, 2013 (October 28–29). – Р. 68–72. 
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163. Паска М. З. Використання рослинних білкових композицій на 

основі амаранту для розширення асортименту функціональних м’ясних 

виробів / Паска М. З., Мартинюк І. О. //  Новітні тенденції у харчових 

технологіях та якість і безпечність продуктів : матеріали V Всеукр. 

наук.-практ. конф. ЛНІЕТ. – Львів, 2013. – С. 61–63. 

164. Паска М. З. Використання шприцювальних розсолів збагачених 

молочною сироваткою у технології  м’ясокопченостей / Паска М. З., 

Решетовський Ю. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2013. – 

С. 45. 

165. Паска М. З. Влияние типов высшей нервной деятельности на 

активность аспартатаминотрансферазы и аланинаминотрансферазы в 

организме бычков волынской мясной породы / Паска М. З.  / 

Современные технологии сельскохозяйственного производства : 

материалы конф. – Гродно, 2013. – С. 268–271. 

166. Паска М. З. Вміст пігментів у яловичині із специфічним 

розвитком автолітичних процесів / Паска М. З., Борова О. // Kola 

Naukowego Technologow Zywnosci. Krakow. – Krakowie : Uniwersytet 

Rolniczy im. Hugona Kollataja w Krakowie, 2013. – Р. 99–101. 

167. Паска М. З. Вміст сульфгідрильних груп та глутатіону в бугайців 

волинської м'ясної породи різних типів вищої нервової діяльності за дії 

біологічно активних речовин / М. З. Паска // Вісник Полтавської 

державної аграрної академії. – 2013. – № 1. – С. 100–102. 

168. Паска М. З. Вплив білкового компонента сочевиці на 

функціонально технологічні показники  ковбасних фаршів  і готових 

виробів із кониною / Паска М. З., Мартинюк І. О. // Міжнар. наук.-

практ. конф.  ХДУХТ. – Харків,  2013. –Т. 1, ч. 1. – С. 75–77. 

169. Паска М. З. Вплив типів вищої нервової діяльності на вміст β-

ліпопротеїнів, триацилгліцеролів та холестеролу в організмі бугайців 

волинської та поліської м’ясних порід / Паска М. З. // Науково-

технічний бюлетень. – Львів, 2013. – Вип. 14, т. 1/2. – С. 48–54. 

170. Паска М. З. Гематологический профиль крови бычков полесской 

мясной породы в зависимости от типов высшей нервной деятельности 

// Ученые записки Витеб. гос. акад. ветерин. мед. – Витебск : Витебская 

ордена «Знак Почета» государственная академия ветеринарной 

медицины, 2013. – Вып. 1, т. 49, ч. 1. – С. 129–131. 

171. Паска М. З. Динаміка показників вуглеводного обміну  крові 

молодняку волинської м’ясної породи  / Паска М. З., Гуфрій Д. Ф., 

Личук М. Г. // Науковий вісник ЛНУВМ та БТ імені С. З. Ґжицького. – 

2013. –Т. 15, №1(55), ч. 1. – С. 291–295. 
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172. Паска М. З. Дослідження вмісту токсичних елементів у сочевиці 

та пряно-ароматичних рослинах та у вироблених напівкопчених 

ковбасах з їх додаванням / Паска М. З., Маркович І. І.  // Наукові праці 

Одеської національної академії харчових технологій. – 2013. – Вип. 44, 

т. 2. – С. 185–188.  

173. Паска М. З. Дослідження фізико-хімічних показників 

напівкопчених ковбас вироблених при використанні сочевиці / 

Паска М. З., Маркович І. І.  // Науковий Вісник ЛНУВМ та БТ імені 

С. З. Ґжицького. Серія: Харчові технології. – 2013. – Т. 15, № 1(55), ч. 

3. – С. 134–138. 

174. Паска М. З. Етологічні показники телят Волинської м’ясної 

породи в онтогенезі / Паска М. З. // Науковий вісник ЛНУВМ та БТ ім. 

С. З. Ґжицького. – 2013.– № 3(57), т. 15, ч. 3.– С. 406–411. 

175. Паска М. З. Загальні технології харчової промисловості. 

Технологія хліба, макаронних кондитерських виробів та харчо 

концентратів : метод. вказівки для студ. спеціальності 0517 „Технологія 

зберігання, консервування і переробки м’яса”, „Технологія жирів і 

жирозамінників”, „Технологія зберігання, консервування та переробки 

молока” / Паска М. З., Ромашко І. С., Кринська Н. В. – Львів, 2013. – 

117 с. 

176. Паска М. З. Забійні показники якості бугайців волинської м’ясної 

породи залежно від типів вищої нервової діяльності /  Паска М. З., 

Мартинюк І. О. // Зб. наук. пр. ВНАУ. – Вінниця, 2013.– Вип. 3 (73).– 

С. 105–110. 

177. Паска М. З. Забійні показники якості бугайців волинської м’ясної 

породи залежно від типів вищої нервової діяльності /  Паска М. З., 

Мартинюк І. О. // Стан та перспективи сучасних технологій 

виробництва харчових продуктів : тези доп. наук.-практ. конф., 28–29 

березня 2013 р. Вінниця: ВНАУ, 2013. – С. 90–91. 

178. Паска М. З. Обмен белков сироватки крови бычков волынской 

мясной породы разных типов высшей нервной деятельности / Паска М. 

З. //  Международный вестник ветеринарии. – 2013. – № 2. – С. 55–60. 

179. Паска М. З. Оптимізація рецептури нових видів напівкопчених 

ковбас при використанні сочевиці то пряно-ароматичних рослин / 

Паска М. З., Маркович І. І., Мартинюк І. О. // Науковий Вісник 

ЛНУВМ та БТ імені С. З. Ґжицького. Серія: Харчові технології. 

Економічні науки. – 2013. – Т. 15, № 3(57), ч. 4. – С. 95–101. 
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180. Паска М. З. Органолептичні показники варених ковбас 

призначених для геродієтичного харчування / Паска М. З., Белейчик Н. 

// Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 9–11. 

181. Паска М. З. Особливості змін показників білкового обміну та 

м’ясна продуктивність бугайців Волинської м’ясної породи різних 

типів вищої нервової діяльності при згодовуванні кормової добавки 

«Мікроліповіт» / Паска М. З. // Біологія тварин. – 2013. – Т. 15, № 4. – 

С. 85–95. 

182. Паска М. З. Розробка нових видів варених ковбас із використанням 

харчових волокон люпину / Паска М. З., Швед О. // Всеукр. наук.-практ. 

конф. молодих учених і студентів ХДУХТ. – Харків, 2013.  – С. 105. 

183. Паска М. З. Розробка нових видів десертних майонезів при 

використанні смако-ароматичних добавок / Паска М. З., Венгель О. // 

Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 61–62. 

184. Паска М. З. Розробка нових видів маргарину підвищеної 

біологічної цінності  при використанні пелюсток троянди / Паска М. З., 

Іваницька В. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 

62. 

185. Паска М. З. Розробка нових видів сирокопчених ковбас мускатного 

горіха та коріандру / Паска М. З., Панащук О. // Матеріали студент. наук. 

конф. ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 40–41. 

186. Паска М. З. Розробка нових видів сирокопчених ковбас при 

використанні нетрадиційної сировини / Паска М. З., Василів А. // Наукові 

здобутки молоді – вирішенню проблем харчування людства у ХХІ столітті 

: матеріали 79 Міжнар. наук. конф. молодих учених, аспірантів і студентів 

НУХТ. – Київ, 2013. – Ч. 1. – С. 393–394. 

187. Паска М. З. Саломаси у виробництві туалетного мила / Паска М. 

З. // Хімія, біо- і нанотехнології, екологія і економіка в харчовій і 

косметичній промисловості  : зб. матеріалів міжнар. наук.-практ. конф. 

– Крим, 2013. –  С. 230–236. 

188. Паска М. З. Содержание липидных компонентов в организме 

бычков полесской мясной породы в зависимости от типов высшей 

нервной деятельности / М. З. Паска // Вестник Саратовского 

госагроуниверситета имени Н. И. Вавилова. – 2013. – № 10. – С. 25–28.  

189. Паска М. З. Состояние системы эритрона бычков на откорме 

полесской мясной породы в зависимости от типов высшей нервной 

деятельности / М. З. Паска // Известия национальной академии наук 

Республики Казахстан. – 2013. – № 6.– С. 10–17. 
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190. Паска М. З. Структурно-механічні властивості фаршів 

напівкопчених ковбас у разі використання сочевиці та пряно-

ароматичних речовин / Паска М. З., Маркович І. І. // Прогресивна 

техніка та технології харчових виробництв, ресторанного та готельного 

господарств і торгівлі, економічна стратегія і перспективи розвитку 

сфери торгівлі та послуг : тези доп. міжнар. наук.-практ. конф., 19 

листопада 2013 р. – Харків: ХДУХТ, 2013. – С. 25–27. 

191. Паска М. З. Сучасні екстрагенти для видобутку олії із рослинної 

сировини / Паска М. З., Вовк В. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – 

Львів,  2013. – С. 14–15. 

192. Паска М. З. Технологічне обладнання галузі : метод. реком. 

/ Паска М. З., Драчук У. Р., Галух Б. І. – Львів : ЛНУВМ та БТ ім. С. 

З. Ґжицького, 2013. – 65 с.  

193. Паска М. З. Технологія маргарину та модифікованих жирів : навч. 

посіб. / Паска М. З., Демидов І. М., Жук О. І. – Львів, 2013. – 260 с. 

194. Паска М. З. Удосконалення технології варених ковбас при 

використанні м’яса із специфічним розвитком автолізу /  Паска М. З., 

Мартинюк І. О. // Стратегия качества в промышленности и образовании 

: материалы ІХ Междунар. науч. конф. – Варна, 2013.– Т. 3.– С. 154–

155. 

195. Паска М. З. Функціонально технічні властивості м’яса з ознаками 

PSE  та DFD / Паска М. З., Борова О. // Матеріали студент. наук. конф. 

ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 11–12. 

196. Паска М. З. Функціонально-технологічні властивості харчових 

волокон люпину / Паска М. З., Швед О. // Матеріали студент. наук. конф. 

ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 67–68. 

197. Паска М. З. Харчова та біологічна цінність оленини / Паска М. З., 

Конодюк Ю. // Матеріали студент. наук. конф. ФХТЕ. – Львів,  2013. – С. 

63. 

198. Гуфрій Д. Ф. Динаміка показників вуглеводного обміну крові 

молодняку волинської м’ясної породи /  Гуфрій Д. Ф., Паска М. З., 

Личук М. Г. // Науковий вісник ЛНУВМ та БТ ім. С. З. Ґжицького. – 

2013. – № 1 (55), т. 15, ч. 1. – С. 291–295. 

199. Мартинюк І. О. Вплив білкового компонента сочевиці на 
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