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ЗАЛІКОВІ ВИМОГИ 

1. Предметом метрології є? Сутність метрології – це?  
2.. Основними характеристиками вимірювань є? Метрологічні 

характеристики – це?  
3. Класифікація засобів вимірювання в техніці?  
4. Класифікація вимірювань? Види еталонів?  Види вимірювань? Види 

засобів вимірювань? Види похибок технічних вимірювань? 
 5. Склад державної метрологічної служби України?  
6.Склад відомчої метрологічної служби України?  
7.Завдання державної метрологічної служби України? Метрологія — 

наука про?  
8.Сутність повірок засобів вимірювань? Види повірок засобів 

вимірювань?  
9.Назвати нормативну базу метрологічного забезпечення підготовки 

виробництва? Завдання метрологічної експертизи?  
10.Кваліметрія – це? Предметом кваліметрії є?Об'єктом кваліметрії є? 
11.Класифікація промислової продукції?  
12.Класифікація показників якості? Фактори якості продукції? 

Метрологію започаткувала необхідність? 
13.Перевагами системи СІ є? До основних одиниць системи СІ належать? 

Засіб вимірювальної техніки – це?  
14.Повіркою вважають? Зразкові засоби вимірювальної техніки 

повіряють за допомогою?  
15. Похибки бувають? Похибка вимірювання – це?  
16. Еталон – це засіб вимірювальної техніки, що забезпечує?  Державний 

еталон – це? 
17.Стандартизація це? Предмет стандартизації це? 
18.Методи стандартизації? Об'єкти стандартизації? Мета стандартизації? 
19.Основні принципи стандартизації? Види стандартизації за специфікою 

об'єкта? 
20.Види стандартизації за змістом вимог? 
21 Стандартизація, участь в якій є відкритою для відповідних органів всіх 

країн?  
22.Стандартизація, участь в якій є відкритою для відповідних органів 

країн лише одного географічного або економічного регіону? 
23.Стандартизація, яка проводиться на рівні однієї конкретної галузі 

виробництва?  
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24.Стандартизація, при якій здійснюється цілеспрямоване і планомірне 
встановлення і використання системи взаємопов'язаних вимог як до самого 
об'єкту комплексної стандартизації в цілому, так і його основних елементів з 
метою оптимального вирішення конкретної проблеми? 

25.Стандартизація, при якій встановлюються підвищені відносно вже 
досягнутих на практиці норм і вимог до об'єктів стандартизації, які, згідно 
прогнозів, будуть оптимальними в майбутньому? 

26.Нормативний документ, розроблений, як правило, на засадах 
відсутності протиріч з істотних питань з боку більшості зацікавлених сторін і 
затверджений визнаним органом?  

27. Види стандартів?  
28.Функції основоположних стандартів полягають в тому, що вони 

встановлюють? Основні вимоги до груп однорідної або конкретної продукції, 
послуги, які забезпечують її відповідність своєму призначенню?  

28.Основні вимоги до послідовності та методів (засобів, режимів, норм) 
виконання різних робіт (операцій) у процесах, що використовуються у різних 
видах діяльності та забезпечують відповідність процесу його призначення?  

29.Стандарт, прийнятий міжнародною організацією з стандартизації? 
30.Стандарт, прийнятий регіональною міжнародною організацією з 

стандартизації?  
31. Значення сертифікації. Сертифікація буває? 
32.Сертифікація, яка проводиться на добровільній основі за ініціативою 

виробника (виконавця), продавця або споживача продукції?  
33.Підтвердження уповноваженим на те органом відповідності даної 

продукції, процесу або послуги обов'язковим вимогам стандарту?  
34. Орган з сертифікації - орган, що проводить сертифікацію 

відповідності? Органи сертифікації виконують такі функції?  
35. Дія випробувальної лабораторії третьої сторони, яка доводить, що 

конкретний випробуваний зразок відповідає конкретному стандарту або 
іншому нормативному документу 

36. Сертифікація передбачає такі основні етапи?  
37. Одиницею продукції вважається? 
38. Український знак відповідності засвідчує відповідність продукції?  
39 В означенні «Сертифікація є дія, яка проводиться з метою 

підтвердження через ... відповідності або знак відповідності, що виріб чи 
послуга відповідають певним стандартам або технічним умовам» пропущено 
слово?  

40. Закони України «Про стандартизацію», «Про підтвердження 
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відповідності», «Про акредитацію органів з оцінки відповідності» стосуються?  
41. У системі УкрСЕПРО здійснюється?  
42. Сертифікація третьою стороною — це? Першим етапом при 

сертифікації систем якості є? 
 

Шкала оцінювання: національна та ECTS 

Сума балів за 
всі види 

навчальної 
діяльності 

Оцінка 
ECTS 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового 
проекту (роботи), 
практики 

для заліку 

90 – 100 А відмінно    

 

зараховано 

82-89 В 
добре  

75-81 С 

68-74 D 
задовільно  

61-67 Е  

35-60 FX 
незадовільно з 

можливістю повторного 
складання 

не зараховано з 
можливістю 
повторного 
складання 

0-34 F 

незадовільно з 
обов’язковим 

повторним вивченням 
дисципліни 

не зараховано з 
обов’язковим 

повторним 
вивченням 
дисципліни 
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