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Мета та завдання навчальної дисципліни  

Мета – викладання навчальної дисципліни є здобуття майбутніми 

фахівцями глибоких знань із методології і організації наукових досліджень, 

вибору напряму та теми наукового дослідження, організації науково-дослідної 

роботи для подальшого застосування її результатів у практичній діяльності. 

 Формування програмних компетентностей   

Згідно з вимогами освітньо-професійної програми студенти мають досягти 

таких результатів навчання: 

1) загальні компетентності: 

ЗК1.Здатність до критичного налізу та оцінки сучасних наукових 

досягнень, генерування нових ідей та виконання наукових досліджень, що 

приводять до отримання нових результатів та розуміння сутності готельно-

ресторанної справи. 

ЗК2.Здатність до системного творчого мислення, наполегливість у 

досягненні мети професійної та науково-дослідницької діяльності 

ЗК3. Креативність, здатність до індивідуальної науково-дослідної діяльності. 

2) фахові компетентності: 

ФК3. Знання та володіння прикладними методами досліджень в галузі 

готельно-ресторанного бізнесу.  

ФК5. Здатність застосовувати різні методи та інструментарій 

стратегічного менеджменту для прийняття обґрунтованих управлінських 

рішень. 

Програмні результати навчання: 

РН1.  Знання передових концепцій, методів  науково-дослідної та 

професійної діяльності в сфері обслуговування. 

РН4. Вміти систематизувати і оформлювати результати наукових 

досліджень у різних формах наукового викладу дослідницьких матеріалів. 

РН22.  Презентувати власні інноваційні проекти і розробки, аргументувати 

свої пропозиції щодо розвитку бізнесу. 
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Методи контролю 
Оцінювання якості знань студентів, в умовах організації навчального 

процесу за кредитно-модульною системою здійснюється шляхом поточного, 
модульного і підсумкового (семестрового) контролю за 100-бальною шкалою 
оцінювання, за шкалою EСTS та національною шкалою оцінювання.  

Поточний контроль і оцінювання результатів навчання передбачає 
виставлення оцінок за всіма формами проведення занять:   

- контроль та оцінювання активності роботи студента під час лекційних 
та практичних занять (групова дискусія);  

- контроль та оцінювання якості підготовки та розробки проектних 
завдань в ході самостійної роботи студентів;  

- контроль засвоєння теоретичного та практичного матеріалу (у вигляді 
тестування);  

- контроль та оцінювання вмінь вирішувати розрахункові, ситуаційні та 
інші задачі;  

- контроль та оцінювання вмінь проводити дослідження та презентувати 
із застосуванням сучасних інформаційних та хмарних технологій;  

- контроль та оцінювання вмінь та навичок вирішувати кейсові проблемні 
завдання із розподілом ролей в командах.  Студенти, які брали участь у 
науковій діяльності, отримують додаткові бали. Підсумковий контроль 
проводиться у формі семестрового заліку (відповіді на питання (письмові, 
тестові). 
Замість виконання завдань (вивчення тем) можуть також додатково 
враховуватись такі види активностей здобувача:  
- проходження тренінг-курсів чи дистанційних курсів з використання сучасних 
освітніх технологій на платформах Coursera, Prometheus тощо (за наявності 
відповідного документу про їх закінчення, надання копії викладачу);  
- участь в майстер-класах, форумах, конференціях, семінарах, зустрічах з 
проблем використання сучасних освітніх технологій (з підготовкою есе, прес-
релізу, інформаційного повідомлення тощо, що підтверджено навчальною 
програмою заходу чи відповідним сертифікатом);  
- участь у науково-дослідних та прикладних дослідженнях з проблем 
використання сучасних освітніх технологій (в розробці анкетних форм, 
проведенні опитувань, підготовці та проведенні фокус-груп, обробці  
результатів дослідження, підготовці звіту, презентації результатів тощо, що 
підтверджується демонстрацією відповідних матеріалів).  

Форма підсумкового контролю успішності навчання  ‒  залік. 
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РОЗПОДІЛ БАЛІВ, ЯКІ ОТРИМУЮТЬ СТУДЕНТИ 

На практичному занятті студент може отримати від 1 до 10 балів. 
максимально студент може отримати 60 балів.  

Поточний контроль, самостійна робота, індивідуальні 
завдання 

Разом Залік Сума 

Т1.  Т2.  Т3.  Т4.  Т5.  Т6.     

10 10 10 10 10 10 60 40 100 

 

Шкала оцінювання: національна та ECTS 

Сума балів за 
всі види 

навчальної 
діяльності 

Оцінка 
ECTS 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового 
проекту (роботи), 
практики 

для заліку 

90 – 100 А відмінно    

 

зараховано 

82-89 В 
добре  

75-81 С 

68-74 D 
задовільно  

61-67 Е  

35-60 FX 
незадовільно з 

можливістю повторного 
складання 

не зараховано з 
можливістю 
повторного 
складання 

0-34 F 

незадовільно з 
обов’язковим 

повторним вивченням 
дисципліни 

не зараховано з 
обов’язковим 

повторним 
вивченням 
дисципліни 
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 ПОСИЛАННЯ НА ІНФОРМАЦІЙНІ РЕСУРСИ В ІНТЕРНЕТІ, ВІДЕО-

ЛЕКЦІЇ, ІНШЕ МЕТОДИЧНЕ ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ 
1. Законодавство України [Електронний ресурс]. – Режим доступу : 

http://www.rada.kiev.ua; http://www.nau.kiev.ua; http://www.ukrpravo.kiev. com; 
http://www.liga.kiev.ua. 

Методологія науки – [Електронний ресурс]. – Режим доступу : 
sites.google.com/site/fajrru/Home/scientific. 

3. Національна бібліотека України ім. В. І. Вернадського [Електронний 
ресурс]. – Режим доступу : http://www.nbuv.gov.ua. 

 
 

В умовах дії карантинних обмежень освітній процес в університеті 
здійснюється за змішаною формою навчання, а саме:   

– дистанційно (за затвердженим  розкладом занять) на платформі Zoom 
проводяться всі лекційні заняття;  

– дистанційно на платформі Moodle проводяться  практичні, індивідуальні 
заняття та консультації, контроль самостійної роботи;  

– аудиторно  (за затвердженим  розкладом занять) проводяться 
10%практичних занять у навчальних групах кількістю до 20 осіб з урахуванням 
відповідних санітарних і протиепідемічних заходів. 
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