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№

 з
/п

 

Назва теми Зміст роботи 

1 

Історія виникнення і розвитку готельно-

ресторанного напрямку діяльності 

Опрацювання лекційного матеріалу, 

самостійне вивчення питання – 

перспективні напрямки розвитку 

підприємств готельно-ресторанного 

господарства 

2 
Основні фонди готельно-ресторанних 

підприємств, поняття проектування 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури 

3 

Загальні принципи проектування Проаналізувати нормативне 

забезпечення проектування об’єктів 

готельно-ресторанного бізнесу 

4 

Планувальна структура дільниці 

готельно-ресторанного підприємства 

Опрацювання лекційного матеріалу 

та рекомендованої літератури. 

Підготовка до практичного заняття 

за темою змістового модуля 

5 

Загальні вимоги до проектування 

закладів ресторанного господарства 

Опрацювання лекційного матеріалу, 

самостійне вивчення питань щодо 

особливостей проектування закладів 

ресторанного господарства 

6 

Архітектурні та будівельні вимоги до 

закладів ресторанного господарства 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури. Підготовка 

до практичного заняття за темою 

змістового модуля 

7 

Організаційні засади проектування 

готелів 

Проаналізувати нормативне 

забезпечення проектування об’єктів 

готельно-ресторанного бізнесу 

8 
Розміщення готелю на земельній ділянці Опрацювання лекційного матеріалу 

та рекомендованої літератури 
 

9 

Об’ємно-планувальні рішення готелів Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури. Підготовка 

до практичного заняття за темою 

змістового модуля 

10 

Проектування житлових приміщень Опрацювання лекційного матеріалу 

та рекомендованої літератури. 

Підготовка до практичного заняття 

за темою змістового модуля 

11 

Проектування приймально-вестибюльної 

групи приміщень та приміщень 

громадського призначення 

Опрацювання лекційного матеріалу, 

самостійне вивчення питань щодо 

особливостей проектування 

громадських приміщень 



12 

Проектування закладів ресторанного 

господарства при готелі 

Опрацювання лекційного матеріалу, 

самостійне вивчення питань щодо 

класифікації закладів ресторанного 

господарства 

13 

Проектування приміщень культурно-

дозвільного та фізкультурно-оздоровчого 

призначення 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури. Підготовка 

до практичного заняття за темою 

змістового модуля 

14 

Проектування службових, господарських 

й виробничих приміщень готелю 

Опрацювання лекційного матеріалу 

та рекомендованої літератури. 

Підготовка до практичного заняття 

за темою змістового модуля 

15 
Санітарно-гігієнічні, екологічні вимоги та 

протипожежна безпека 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури 

16 

Основні та оборотні засоби готельно-

ресторанного господарства, їх вартість і 

амортизація 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури. Підготовка 

до практичного заняття за темою 

змістового модуля 

17 

Транспортні засоби як елемент 

матеріально-технічної бази об’єктів 

готельно-ресторанного господарства 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури. Підготовка 

презентації 

18  
Екстер’єр будівлі готелів Опрацювання лекційного матеріалу, 

підготовка презентації 

19 

Меблі житлових і громадських 

приміщень готельних підприємств 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури, підготовка 

презентації 

20 
Елементи природи в оформленні 

інтер’єрів готелів 

Опрацювання конспекту лекцій і 

навчальної літератури 

21 
Кольорове вирішення інтер’єра 

приміщень готелів 

Опрацювання лекційного матеріалу, 

підготовка презентації 

22 
Світлове вирішення інтер’єра приміщень 

готелів 

Опрацювання лекційного матеріалу 

та рекомендованої літератури 

 

Рекомендована література 

 

Основна 

1. Байлик С. И. Проектирование и експлуатация гостиниц / С. И. Байлик. К.: 

Альтерпресс, 2002. – 374 с. 

2. Проектування готелів : навч. посіб. [для вищ. навч. закл.] / А. А. Мазаракі, М. І. 

Пересічний, С. Л. Шаповал [та ін.] ; за ред. А. А. Мазаракі. – К. :Київ. нац. торг-екон. ун-

т, 2012. – 340 с. 

3. Проектування закладів ресторанного господарства: навч. посіб. [для вищ. навч. 

закл.] / А. А. Мазаракі, М. І. Пересічний, С. Л. Шаповал [та ін.] ; за ред. А. А. Мазаракі. – 

К. : Київ. нац. торг-екон. ун-т, 2012. – 340 с. 



4. Технологічне проектування підприємств харчування: навч. посіб. / О. І. Черевко, 

Л. М. Крайнюк [та ін.]. – Харків: ДОДХДУХТ, 2005. – 295 с. 

5. Шильман Л. З. Дипломное проектирование предприятий питання / Л. З. 

Шильман. – Саратов: Гос. агр. ун-т им. Вавилова, 2001. – 368 с. 
 

Допоміжна 

1. Банько В. Г. Будівлі, споруди, обладнання туристичних комплексів та 

експлуатація: навч. посіб. / В. Г. Банько. – К.: Центр інформаційних технологій. – 2006. – 

292 с. 

2. Мальска М. П. Готельний бізнес: теорія та практика: навч. посіб. / М. П. 

Мальська, І. Г. Пандяк. – К.: Цетнр учбової літератури, 2010. – 472 с. 

3. П’ятницька Н. О. Організація обслуговування у підприємствах ресторанного 

господарства: підручник /Н.О. П’ятницька. – К.: Київ, нац. торг. екон. ун-т, 2005. – 632 с. 

4. Усов В. В. Организация производства и обслуживания на предприятиях 

общественного питания / В. В. Усов. – М.: Профобриздат, 2003. – 207с. 

5. Наказ Міністерства економіки від 03.01.2003 за № 2 «Рекомендовані нормами 

технічного оснащення закладів громадянського харчування». 

6. ДСТУ 4269:2003. Послуги туристичні. Класифікація готелів. 

7. ДСТУ 4281:2004. Заклади ресторанного господарства. Класифікація. 

8. ДСТУ 30523-97. Послуги громадського харчування. 

9. ДСТУ 3279-95. Стандартизація послуг. Основні положення. 

10. ДБН В 2.2-20:2008. Готелі. Будинки і споруди. 

11. ДБН В.22.-25:2009. Підприємства харчування (заклади ресторанного 

господарства). 

12. Періодичні видання: «Бізнес», «Готельно-ресторанний бізнес», «Питание и 

общество», «Ресторатор», «Ресторанная жизнь», «Отель», «Гостинница и ресторан: 

бизнес и управление», «Гурмань». 
 

Інформаційні ресурси 

1. Офіційний сайт Міністерства економіки України [Електронний ресурс]. – 

Режим доступу: http://www.me.gov.ua/. 

2. Офіційний сайт Всеукраїнського Союзу асоціацій, підприємств та організацій 

туристичної сфери «УкрСоюзТур» [Електронний ресурс]. – Режим доступу: http:// 

www.travel.com.ua. 

3. Українська інформаційна система [Електронний ресурс]. – Режим доступу: 

http://www.utis.com.ua. 
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